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BLUE DIAMOND
HOTEL ACTIVE SPA

CATERING
SWIETA
WIELKANOCNE




ZUREK WIELKANOCNY Z CHRZANEM I KIELBASA 50Zt/L

LUPA GRZYBOWA Z ZIEMNIAKAMI I TYMIANKIEM 65ZE/L

ROSOL Z GESI Z DOMOWYM MAKARONEM I WARZYWAMI  55Zt/L



KARKOWKA SZPIKOWANA CZOSNKIEM W SOSIE ROZMARYNOWYM  85ZL/KG

POLICZKI WOLOWE DUSZONE W CZERWONYM WINIE 95ZL/KG
ROLADA Z INDYKA Z WARZYWAMI 90ZL/KG
WOLNO PIECZONY SCHAB W ZIOLACH W SOSIE WEASNYM 85ZL/KG
PIECZEN RZYMSKA Z JAJKIEM 75ZL/KG
PIERS Z KACZKI SOUS-VIDE W SOSIE SLIWKOWYM 35ZL/PORCJA (1500)



JAJKA FASZEROWANE Z SOSEM CHRZANOWYM
JAJKA W SOSIE TATARSKIM
CIENKIE PLASTRY ROSTBEFU NA CHRUPKIM PIECZYWIE Z MUSZTARDA FRANCUSKA
PASZTET Z ZURAWINA
ROLADKA Z SERKIEM MASCARPONE
CIASTO FRANCUSKIE ZE SZPINAKIEM [ SEREM BLUE GOURMAGE
SALATKA SLEDZIOWA
TRADYCY]JNA SALATKA JARZYNOWA
SALATKA Z MAKARONEM ORZO



KIEEBASA STAROWIEJSKA
KIELBASA Z DZIKA
PASZTET Z DZICZYZNY

WEDLINY Z HOTELOWE] WEDZARNT:

SCHAB

BOCZEK

POLEDWICZKA WIEPRZOWA
BALERON

SZYNKA

657ZL/KG
757ZL/KG
65ZL/KG

857L/KG
90ZL/KG
90Zt/KG
757/KG
757%/KG



SZARLOTKA  757Zt/KG
SERNIK 857L/KG

MAZUREK 857L/KG

INNE CIASTA 90ZE/KG



KAMIL PRAJZNER
MENADZER DS. GASTRONOMII

Telefon: +48 535 996 632
gastronomia@bluediamondhotel.pl

www.bluediamondhotel.pl



