
Pakiety

KOMUNIA
PRZYJĘCIE OKOLICZNOŚCIOWE



P A K I E T  I

P A K I E T  I I

215 ZŁ/OS

235 ZŁ/OS

ZUPA, DANIE GŁÓWNE, ZIMNE PRZEKĄSKI (5 POZYCJI),
2 SAŁATKI, OWOCE, SŁODKOŚCI, NAPOJE

ZUPA, DANIE GŁÓWNE, DESER, ZIMNE PRZEKĄSKI 
(5 POZYCJI), 2 SAŁATKI, KOLACJA, OWOCE, SŁODKOŚCI,
NAPOJE

PAKIETY

D O  W Y B O R U



ZŁOCISTY  ROSÓŁ  Z  KŁADZ IONYMI
KLUSECZKAMI

ZUPA  BOROWIKOWA Z  KLUSECZKAMI

ZUPA  KREM SEZONOWA

ZUPY

D O  W Y B O R U



NOGA Z  KACZK I  CONF IT  PODAWANA Z
SOSEM ŚL IWKOWYM

INDYK  SOUS-V IDE  W AROMACIE  TYMIANKU

POLĘDWICZKA  WIEPRZOWA Z  SOSEM DEMI-
GLACE

R ISOTTO Z  Z IE LONYMI  WARZYWAMI  I
CH IPSEM Z  PARMEZANEM

KOTLEC IK I  Z  BOBU Z  KONF ITURĄ  Z
POMIDORÓW

CUKIN IA  FASZEROWANA DZ IK IM  RYŻEM Z
RAGOUT  POMIDOROWO-BAZYL IOWYM Z

KRUSZONKĄ



WOŁOWINA  PO BURGUNDZKU W SOS IE  Z
CZERWONEGO WINA

DANIA GŁÓWNE

D O  W Y B O R U



Z IEMNIAK I  Z  WODY Z  KOPERK IEM

GRAT IN  Z IEMNIACZANY

WŁOSK IE  KLUSECZK I  GNOCCHI

PUREE  Z IEMNIACZANO-P IETRUSZKOWE

GLAZUROWANE  BURACZK I

BUK IET  SAŁAT  Z  V INEGRETEM

KOMPOZYCJA  GOTOWANYCH WARZYW

COLESLAW

DODATKI DO
DAŃ GŁÓWNYCH

D O  W Y B O R U



SZARLOTKA  NA  C IEPŁO Z  LODAMI

SERNIK  NA  Z IMNO Z  SERK IEM MASCARPONE
I  SEZONOWYMI  OWOCAMI

T IRAMISU

FONDANT  CZEKOLADOWY Z  LODAMI

MIN I  TARTA  Z  KREMEM WANIL IOWYM I
OWOCAMI

SERNIK  W C IEŚC IE  CZEKOLADOWYM Z
OWOCAMI

DESERY

D O  W Y B O R U



KOLACJA I

D O  W Y B O R U

GRIL LOWANA P IERŚ  Z  KURCZAKA  NA
KAPUŚCIE  Z  BOCZK IEM

SOCZYSTY  KARCZEK  W SOS IE  GRZYBOWYM

GULASZ  Z  DZ IKA  Z  KNEDLAMI

KOTLET  Z  CZARNEJ  FASOL I  Z  HUMUSEM
SZP INAKOWYM,  GLAZUROWANYMI

BURAKAMI  I  M IXEM SAŁAT  Z  WINEGRETEM

OKOŃ N I LOWY Z  R I SOTTO I  WARZYWAMI

P IECZONY CAMEMBERT  Z  OWOCAMI
LEŚNYMI  +  FRYTK I  Z  BATATA



KWAŚNICA  Z  ŻEBERKAMI

BARSZCZ  CZERWONY Z  KAPUŚNIACZK IEM
LUB  PASZTEC IK IEM

WĘGIERSKA  ZUPA  GULASZOWA

ZUPA  Z  CHORIZO I  SOCZEWICĄ

FALAFEL  Z  PUREE  Z  GROSZKU Z
SZATKOWANĄ CZERWONĄ KAPUSTĄ

KOLACJA I i II

D O  W Y B O R U



TRADYCYJNE  WĘDL INY  STAROPOLSK IE

KOMPOZYCJE  WŁOSK ICH WĘDL IN

TYMBAL IK I  DROBIOWE ,  WIEPRZOWE ,
WARZYWNE

CIENK IE  P LASTRY  KURCZAKA  Z  SOSEM
TUŃCZYKOWYM

WYBÓR SERÓW PLEŚN IOWYCH Z
DODATK IEM WINOGRON

TARTA  SELEROWA Z  SOSEM Z  ROKITN IKA

WĘDZONY PSTRĄG Z  MUSEM CHRZANOWYM

SAŁATKA  ZE  ŚWIEŻYCH WARZYW

ZIMNE
PRZEKĄSKI

D O  W Y B O R U



TORT I L LA  Z  SZYNKĄ  LUB  KURCZAK IEM

ROLOWANA CUK IN IA  GR I L LOWANA Z
POMIDOREM

SCHAB  ZE  SZP INAK IEM

PÓŁMISEK  ANT IPAST I

KREWETK I  PANIEROWANE  Z  SOSAMI

ŁOSOŚ  Z  SERK IEM MASCARPONE

CARPACIO Z  WĘDZONEGO ŁOSOS IA  Z
MARAKUJĄ

MIN I  PASZTEC IK  Z  KACZKĄ  

ZIMNE
PRZEKĄSKI

D O  W Y B O R U



CESSRSKA  Z  GR I L LOWANYM KURCZAK IEM

SAŁATKA  Z  KOZ IM SEREM I  BURACZKAMI

SAŁATKA  Z  MAKARONEM ORSO Z
KUKURYDZĄ

SAŁATKA  BROKUŁOWA Z  SEREM FETA  I
M IGDAŁAMI

SAŁATKA  WIOSENNA Z  KALAF IOREM I
MAJONEZEM

SAŁATKA  JARZYNOWA

SAŁATKA  Z  KOMOSĄ  RYŻOWĄ I
KURCZAK IEM

SAŁATKA  Z  WOŁOWINĄ ,  BROKUŁEM I
EDAMAME

BUFET
SAŁATKOWY

D O  W Y B O R U



CIASTA  -  ASORTYMENT  USTALANY
INDYWIDUALNIE

KRUCHE  C IASTECZKA

OWOCE SEZONOWE W CAŁOŚCI  ORAZ
F I LETOWANE

MIN I  DESERK I

SŁODKI BUFET

W  P A K I E C I E



KAWA Z  EKSPRESU

HERBATA  W RÓŻNYCH SMAKACH 

SOKI  OWOCOWE

WODA MINERALNA

NAPOJE

W  P A K I E C I E



NA 8  PORCJ I

NA  16  PORCJ I

NA  12  PORCJ I

NA  24  PORCJE

NA  32  PORCJE

280 ZŁ/SZT

440 ZŁ/SZT

340 ZŁ/SZT

510 ZŁ/SZT

650 ZŁ/SZT

TORTY

D O  W Y B O R U

* TORTY  WYCENIANE  W ZALEŻNOŚCI  OD  NAKŁADU PRACY  

SMAKI :

MASCARPONE ,  ROYAL ,  FERRERO,  WENECKI ,
RAFAELLO ,  L I L I I ,  NATCHNIEN IE ,  WHISKY ,

P I STACJA ,  LEŚNY  MECH

F IGURK I  RĘCZNIE  LEP IONE 30-50 ZŁ/SZT



Telefon: +48 535 996 632
Telefon: +48 535 996 636

sprzedaz@bluediamondhotel.pl
gastronomia@bluediamondhotel.pl

www.bluediamondhotel.pl


