
Pakiety

WESELE
PRZYJĘCIE OKOLICZNOŚCIOWE



OFERTA

PRZYGOTOWAL IŚMY  DLA  PAŃSTWA
SPECJALNĄ  OFERTĘ  ORGANIZACJ I

PRZYJĘC IA  WELNEGO W NASZYM LOKALU

W CENIE  KAŻDEGO PAK IETU  ZAPEWNIAMY:

TOAST  POWITALNY  WINEM MUSUJĄCYM

LUKSUSOWY APARTAMENT  DLA  NOWOŻEŃCÓW
(WESELE  POWYŻEJ  60  OS . )

DEKORACJE  STOŁÓW ŻYWYMI  KWIATAMI

50% ZNIŻK I  NA  PAK IET  DLA  PODWYKONAWCÓW I
DZ IEC I  DO 10  ROKU ŻYCIA

DOSTOSOWANIE  MENU DO INDYWIDUALNYCH
PREFERENCJ  

10%  ZNIŻK I  NA  POKOJE  DLA  GOŚCI

SZYSZK I  DLA  GOŚCI  W CENIE



P A K I E T  I

P A K I E T  I I

P A K I E T  I I I

265 ZŁ

285 ZŁ

310 ZŁ

ZUPA, DANIE GŁÓWNE, BUFET Z ZIMNYMI PRZEKĄSKAMI (5
POZYCJI DO WYBORU), BUFET SAŁATKOWY (2 POZYCJE DO
WYBORU), CIASTA, OWOCE, 2 GORĄCE KOLACJE, NAPOJE
BEZ LIMITU (SOK, WODA, KAWA, HERBATA)

ZUPA, DANIE GŁÓWNE, DESER, BUFET Z ZIMNYMI
PRZEKĄSKAMI (6 POZYCJI DO WYBORU), BUFET SAŁATKOWY
(3 POZYCJE DO WYBORU), CIASTA, OWOCE, 2 GORĄCE
KOLACJE, NAPOJE BEZ LIMITU (SOK, WODA, KAWA,
HERBATA)

PRZYSTAWKA, ZUPA, DANIE GŁÓWNE, DESER, BUFET Z
ZIMNYMI PRZEKĄSKAMI (8 POZYCJI DO WYBORU), BUFET
SAŁATKOWY (4 POZYCJE DO WYBORU), CIASTA, OWOCE, 3
GORĄCE KOLACJE, NAPOJE BEZ LIMITU (SOK, WODA, KAWA,
HERBATA)

PAKIETY

D O  W Y B O R U



ZŁOCISTY  ROSÓŁ  Z  KŁADZ IONYMI
KLUSECZKAMI

ZUPA  BOROWIKOWA Z  KLUSECZKAMI

ZUPA  KREM SEZONOWA

ZUPY

D O  W Y B O R U



NOGA Z  KACZK I  CONF IT  PODAWANA Z
SOSEM ŚL IWKOWYM

INDYK  SOUS-V IDE  W AROMACIE  TYMIANKU

POLĘDWICZKA  WIEPRZOWA Z  SOSEM DEMI-
GLACE

CUKIN IA  FASZEROWANA DZ IK IM  RYŻEM Z
RAGOUT  POMIDOROWO-BAZYL IOWYM Z

KRUSZONKĄ

DANIA GŁÓWNE

D O  W Y B O R U



Z IEMNIAK I  Z  WODY Z  KOPERK IEM

GRAT IN  Z IEMNIACZANY

WŁOSK IE  KLUSECZK I  GNOCCHI

PUREE  Z IEMNIACZANO-P IETRUSZKOWE

GLAZUROWANE  BURACZK I

BUK IET  SAŁAT  Z  V INEGRETEM

KOMPOZYCJA  GOTOWANYCH WARZYW

COLESLAW

DODATKI DO
DAŃ GŁÓWNYCH

D O  W Y B O R U



SZARLOTKA  NA  C IEPŁO Z  LODAMI

SERNIK  NA  Z IMNO Z  SERK IEM MASCARPONE
I  SEZONOWYMI  OWOCAMI

T IRAMISU

FONDANT  CZEKOLADOWY Z  LODAMI

DESERY

D O  W Y B O R U



GRIL LOWANA P IERŚ  Z  KURCZAKA  NA
KAPUŚCIE  Z  BOCZK IEM

SOCZYSTA  KACZKA  W SOS IE  GRZYBOWYM

GULASZ  Z  DZ IKA  Z  KNEDLAMI

KOTLET  Z  CZARNEJ  FASOL I  Z  HUMUSEM
SZP INAKOWYM,  GLAZUROWANYMI

BURAKAM I  M IXEM SAŁAT  Z  WINEGRETEM

KOLACJA I

D O  W Y B O R U



KWAŚNICA  Z  ŻEBERKAMI

BARSZCZ  CZERWONY Z  KAPUŚNIACZK IEM
LUB  PASZTEC IK IEM

WĘGIERSKA  ZUPA  GULASZOWA

RAGOUT  DROBIOWE

FALAFEL  Z  PUREE  Z  GROSZKU Z
SZATKOWANĄ CZERWONĄ KAPUSTĄ

KOLACJA II i III

D O  W Y B O R U



TRADYCYJNE  WĘDL INY  STAROPOLSK IE

KOMPOZYCJE  WŁOSK ICH WĘDL IN

TYMBAL IK I  DROBIOWE ,  WIEPRZOWE ,
WARZYWNE

CIENK IE  P LASTRY  KURCZAKA  Z  SOSEM
TUŃCZYKOWYM

WYBÓR SERÓW PLEŚN IOWYCH Z
DODATK IEM WINOGRON

PRAL INY  RYBNE

P IECZONY ŁOSOŚ  W GALARECIE

ZIMNE
PRZEKĄSKI

D O  W Y B O R U



ŚLEDŹ  BAŁTYCK I  NA  PLASTRACH Z IEMNIAKA
Z  KWAŚNĄ ŚMIETANĄ

ŚLEDŹ  W ŚMIETANIE  Z  CEBULKĄ

TORT I L LA  Z  SZYNKĄ  LUB  KURCZAK IEM

ROLOWANA CUK IN IA  GR I L LOWANA Z
POMIDOREM

SCHAB  ZE  SZP INAK IEM

PÓŁMISEK  ANT IPAST I

KREWETK I  PANIEROWANE  Z  SOSAMI

ŁOSOŚ  Z  SERK IEM MASCARPONE

CARPACIO Z  WĘDZONEGO ŁOSOS IA  Z
MARAKUJĄ

ZIMNE
PRZEKĄSKI

D O  W Y B O R U



CESSRSKA  Z  GR I L LOWANYM KURCZAK IEM

SAŁATKA  Z  KOZ IM SEREM I  BURACZKAMI

SAŁATKA  Z  MAKARONEM ORSO Z
KUKURYDZĄ

SAŁATKA  Z  MAKARONEM I  SUSZONYMI
POMIDORAMI

SAŁATKA  BROKUŁOWA Z  SEREM FETA  I
M IGDAŁAMI

SAŁATKA  WIOSENNA Z  KALAF IOREM Z
MAJONEZEM

SAŁATKA  JARZYNOWA

BUFET
SAŁATKOWY

D O  W Y B O R U



CIASTA  -  ASORTYMENT  USTALANY
INDYWIDUALNIE

KRUCHE  C IASTECZKA

OWOCE SEZONOWE W CAŁOŚCI  ORAZ
F I LETOWANE

MIN I  DESERK I

SŁODKI BUFET

W  P A K I E C I E



KAWA Z  EKSPRESU

HERBATA  W RÓŻNYCH SMAKACH 

SOKI  OWOCOWE

WODA MINERALNA

NAPOJE

W  P A K I E C I E



BUFET  STAROPOLSK I

BUFET  SUSH I

BUFET  F INGER  FOOD

OPEN BAR  Z  WYBRANYM
ALKOHOLEM

OBSŁUGA BARMAŃSKA

OPŁATA  KORKOWA ZA  WŁASNY
ALKOHOL

40 ZŁ/OS

55 ZŁ/OS

600 ZŁ

FUTOMAKI Z ŁOSOSIEM, UROMAKI Z PALUSZKIEM
KRABOWYM, NIGIRI Z KREWETKĄ, FUTOMAKI WEGE 

PROPOZYCJE
DODATKOWE

D O  W Y B O R U

CENA NIE ZAWIERA ALKOHOLU

OSOBA DOROSŁA

2500 ZŁ

10 ZŁ/OS

45 ZŁ/OS



TORT  NA  80  OSÓB 1050-1250 ZŁ

TORTY

D O  W Y B O R U

TRZY  P IĘTROWY (72  PORCJE)

TORT  NA  100  OSÓB 1 150-1400 ZŁ

TRZY  P IĘTROWY (90  PORCJ I )

TORT  NA  120  OSÓB 1270-1520 ZŁ

TRZY  P IĘTROWY ( 108  PORCJ I )

CENA USTALANA  INDYWIDUALNIE  W
ZALEŻNOŚCI  OD  DEKORACJ I  I  SMAKU



Telefon: +48 535 996 632
Telefon: +48 535 996 636

sprzedaz@bluediamondhotel.pl
gastronomia@bluediamondhotel.pl

www.bluediamondhotel.pl


